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1. Hôtel National des Arts et Métiers 

Project Overview 

2017 年 7 月、ポンピドゥーセンターの近くに Hôtel National des Arts et Métiers がオープンした。ホテルの名前と

なった Arts et Métiers は日本語で‘工芸 · 技術’を意味し、ホテルの向かいにあるパリ工芸博物館(Musée des Arts 

et Métiers)に由来する。ホテルを運営するのは 2015 年に同エリアに Hôtel Bachaumont をオープンした La Clé 

Groupe である。パリらしいモダンでファッショナブルな空間を提供している Hôtel Bachaumont に対して、Hôtel 

National des Arts et Métiers はフランスの工芸技術に敬意を表した落ち着いた空間が特徴。内装デザインを担当した

のはパリを拠点に活躍する Raphaël Navot 氏。彼が手掛けるプロジェクトは職人とのコラボレーションが欠かせず、

モダン建築に工芸技術を取り入れた手法が特徴である。まずエントランスを入って圧倒されるのが美しいプリーツ

模様の巨大な石の柱。オスマン様式建築に代表される切石積みの技法においてパリは世界的に高い技術を誇り、そ

のノウハウを受け継ぐ職人が 8 か月もの時間を要してこの柱を彫り上げた。他にも銅のチューブを錆びらせて作り

上げた壁面、Signature Murale と共同で開発した特殊壁面加工や大理石の彫刻階段など職人の技術が至る所で発揮

されている。色彩はホワイト、ブラック、ベージュにトープが基調、そこに植物の緑と天井から差し込む自然光が

明るい印象を加え心地よい雰囲気が広がっている。レストラン·バーはパリの有名シェフがあえてフレンチ料理では

なくイタリアンを提案。パリで唯一無二の空間をテーマにした新しいタイプのホテルが誕生した。 

 

Project Details  

1. Type of Business: Hotel, restaurant and bar 

2. Open Date: 07/2017 

3. Location: 243 rue Saint-Martin, 75003 Paris France 

4. Size: 70 rooms 

5. Architect: Raphaël Navot  
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2. Les Grands Verres 

Project Overview 
2017 年 7 月、現代アートセンターPalais de Tokyo に新しいレストラン·バーLes Grands Verres がオープンした。

カクテルや軽食が楽しめるパリのホットスポットとして人気だった Tokyo Eat が昨年末に閉店。そのスペースに新

たに誕生したこのレストラン·バーにはオープン前から注目が集まっていた。内装デザインを担当したのはレバノン

人建築家の Lina Ghotmeh 氏。Palais de Tokyo の他のスペースとの調和を図るため、壁面や天井にペンキや装飾加

工は施さず、構造や使用する素材に出来るだけ手を加えない方法を採用した。椅子やテーブルはすべて木製。非常

に高い天井のおかげで、パリでは珍しいテーブルのパーテーションを設置しても解放感ある空間が保たれている。

更にパリで一番長い 18m のカウンターバーで奥行きを演出。ミニマリストな空間に、天井から吊られた 200 個以上

の照明が温かみのあるエレガントな雰囲気をプラスしている。店内には大きなガラス張りの窓がありエッフェル塔

を見渡すことができる。近年、パリの美術館ではレストランも重要な集客要素と考えられミシュランの星付きシェ

フとのコラボレーションが一般的であるが、Palais de Tokyo ではその‘安全な’手法は取らず若手アメリカ人シェ

フを起用し話題を呼んだ。こうした Palais de Tokyo の攻めの姿勢がパリの人々の指示を受けている。 

Project Details  

1.Type of Business: Restaurant & bar 

2. Open Date: 07/2017 

3. Location: 13 Avenue du Président Wilson, 75116 Paris France 

4. Size: 170 covers 

5. Interior designer: Lina Ghotmeh  

 

Location Map 
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   (レストラン前の軽食カウンター) 

 
   (軽食用テーブル席) 


