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1. 清酒店 NOMU 

项目概况 

“清酒是我们餐厅的明星，高于其他一切。 这也是为什么 SAKE 是室内装饰的核心,”「NOMU SakeBar」的女主人 Sarah 

Stein说道。她来自旧金山，曾多次访问日本，她和她的伙伴都是清酒和日本美食的忠实粉丝。”在新冠病疫情期间，

我们在家里喝着美味的清酒，当时我就梦想着开一家在柏林还不存在的真正的清酒和日本餐厅,”她笑着说。其想法是

具有现代感但不是融合，是一种不提供寿司的日本料理与清酒搭配。菜肴中使用了当地新鲜的季节性食材，就连室内

装饰也是如此。 甚至连餐具都是由当地年轻的日本艺术家和协创者制作的。 

餐厅很小，只有 15个座位。它没有招牌，并不显眼，但面向道路的大窗户可以看到从京都带来的杉树球，这引起了人

们的兴趣。走进店内，仔细观察天花板上令人印象深刻的马赛克图案，你会发现它是由 1100 个清酒木枡组成的！这自

然会让人们想到清酒。为了方便与那些对清酒和日本美食感到好奇的顾客交谈，店内设立了一个长条形吧台，女主人

Sarah Stein 站在柜台后面。深靛色的家具和器皿都很简单而不加任何修饰，这样顾客就可以专心喝酒，在荷兰品牌

Moooi的折纸鸟形灯的柔和光线下，尽情享受清酒和日本料理。 

 

项目细节枡 

1. 业主: 清酒店 NOMU 

2. 业务类型: 餐厅 

3. 开业: 2021年 9月 15日 

4. 地址: Ludwigkirchstrasse 3, 10719 Berlin 

5. 规模: 15 个席位 

6. 艺术家: Satoshi Mitsuji, Susumu Ai, Sarah Stein 

7.  网站: https://www.nomusakebar.de/ 

地址图 
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上图：一面略带光泽和精致阴影的墙壁，平静但不黑暗。吧台的座位相当紧凑，但脚碰到的部分是用长毛地毯材料覆盖的。左下图：天然石材和木材质

地的洗手间。 
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上图，右下图：虽然空间很小容易给人压迫感，但上半部分用靛蓝颜料涂抹，而下半部分则利用混凝土的质地来创造动感。面向不同 

方向的鸟形灯似乎在聊天，为简单的空间增添了温暖。 左下图：清酒木枡和杉树球产生了一种有趣的视觉效果。            
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1. 面包房 FREA 

项目概况 

在 "FULL TASTE. ZERO WASTE. "的口号下，德国第一家零浪费 x素食餐厅 FREA于 2019年开业。面包房 FREA今年被

授予米其林绿色之星，创业想法是为食客创造一个轻松走进的休闲场所，而不是一个很难预约的热门餐厅。该面包房

广受欢迎的包括酸麦面包、各种丹麦高点、以及含有丰富的可可脂和燕麦乳脂奶油的 Maritozzo，所有成分都是有机的，

并采用从郊区运来的时令食材制成。剩余的面包可用于制作餐厅的甜点或投入堆肥机变成堆肥，以流通给购买原料的

农民。不仅如此，零浪费和循环经济的理念在店里也得到了很好的运用，新鲜出炉的面包的香气在空气中飘散。该物

业曾经是一家餐馆，经过充分利用原有地板和其他元素进行了翻新。所选择的家具包括以前餐馆的二手家具，用木屑

和菌丝体连串成的灯饰，以及采用建材回收改造的桌子。用浅色的木材作为基础色调，角落里摆放一些高大的绿色植

物，搭配靛蓝色的天鹅绒沙发和芥末黄坐垫来增加点缀。宽松的室内环境舒适宜人，会使你流连忘返。 

 

 

项目细节  

1. 业主: 面包房 FREA  

2. 业务类型: 面包房、咖啡厅  

3. 开业: 2022 年 3 月 26 日 

4. 地址: Gartenstrasse 9, 10115 Berlin  

5. 规模: 45 个席位 

6. 室内设计: David Suchy 

7. 网站: https://freabakery.de/ 

 

地址图  
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上图：入口处的正面是柜台销售和外卖专柜。你可以看到在玻璃墙厨房里制作的面包。看到热腾腾的面包被送到你面前，让人垂涎三尺。  

下图：以前店铺的地板被利用来创造一个开放的空间，从窗户的光线照射到室内空间的每个角落。绿色植物还有助于阻挡阳光直射。 
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上图：用菌丝体硬化的木屑制成的照明。 质朴的纹理适合任何室内装饰。 右下图：用旧建筑材料升级改造的桌子有丰富的表现力。 

芥末黄被用来强调配饰效果。 左下图：通往洗手间的后角色调变暗，配有很宽沙发。它很受孩子们的欢迎。
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二手货架上，摆放着可重复使用的外卖杯和布袋。宽敞的角落让人非常满意，因为柜台前总是有排队的人们。 
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