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1. [das RUTZ]餐厅 

项目概况 

[Das RUTZ]是柏林唯一一家的米其林三星餐厅，这家葡萄酒吧由经营葡萄酒店的施密特夫妇和早逝的拉尔斯·卢茨于 

2001年创办，并在 2020 年被评为三星级餐厅。在德国，大多数获得三星级的餐厅都附属于酒店或受到投资者的光顾，

而一个小型的家庭经营的餐厅如此成功并受到高度评价是很不寻常的。米其林被授予三颗星同时获得了可持续发展的

绿色之星。为了进一步发展，米其林餐厅对其近 20年来未曾改变的内部进行了整体翻修。 

在贯穿两层楼的中庭里设有一块大墙板，展示了各种食材，包括首席厨师马可-穆勒（Marco Müller）用当地食材制作

的发酵食品，并装在玻璃罐中。店主安雅-施密特（Anja Schmidt）表示，本次内装修设计反映了对当地农产品特色的

关注，以及当地消费供应特点和烹饪工艺。并说到“我设想了一个内部空间，盘子上的东西在餐厅空间里也能反映出

来。” 

连接地板的墙壁由精心加工的天然石材制成，并在一些地方用胡桃木架子加以点缀。地板使用的是板岩材料。简单明

了，不需要多余的装饰。但如果你仔细品尝，它是精细而复杂的。被誉为"德国饮食文化的救世主"的马可-穆勒的美

食被升华到了餐厅室内设计之中。 

 

项目细节  

1. 客户: das RUTZ 

2. 业务种类: 餐厅 

3. 开业: 2022 年 3 月 12 日 

4. 地址: Chausseestrasse 8, 10115 Berlin 

5. 规模:30 座位 

6. 室内设计: Anja und Carsten Schmidt, Prof.Gesine Weinmiller   

7. 网站: https://rutz-restaurant.de/ 

 

地址图 
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上图：从中庭往下看，是宽敞的一层座位区。 从各个角度都可以看到装有腌制食品的玻璃柜，令人印象非常深刻。 
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上图：排列着用柏林地区的材料制作的各种腌制食品和来自针叶林叶尖的发酵食品，鱼酱和用接骨木花制作的酸菜等等，窥视厨师的世界。  

下图：一层的座位区。摆设着的酒架子是酒店的遗留物，留置在原地，前面则用窗帘遮挡。
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上图：一面砾石墙（右手边），它没有强烈的反差，但仔细观察，它被精心加工，使其看起来很自然和谐。 右下图：胡桃木架子。虽没有华丽的装饰， 

但手工艺却大放异彩。 左下图：连接两层楼的长楼梯也是由抛光的天然石材制成，地面为石板。色彩变化由一个平静的色基调形成统一。
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2. [NOVEMBER] 小酒馆 

 

项目概况 

这家名为“十一月”的咖啡馆，于 1994年在东柏林的普伦茨劳贝格区开业，当时东德和西德刚刚统一不久。老式的咖

啡馆没能在这一地区的疫情蔓延中幸存下来。该地区正经历着令人眼花缭乱的转变，从一个烟尘弥漫的艺术家街区飞

转变为一个宁静的高档住宅区。“十一月”悲哀地关店之后，在这个地方新开了一家日本风格的小酒馆。 

室内设计师试图以尽可能利用原物的方式来翻新这个承载着许多人回忆的地方。木质地板上有过去近 30年中许多人经

过的痕迹，它被保留了原来的状态，有品位的木质材料反映在墙壁和家具上。墙上的木质镶板和装饰独特的门仍然保

持着原样。然而，由于自然光很难射入店内，内部空间很暗，因此所有室内均重新粉刷成明亮的白色或细微的米色。

家具也选自浅色的木材。柜台是由一整块橡木制成，营造出居酒屋风格。灯具融入了 20 世纪 50 年代的丹麦设计，创

造了一个舒适、现代的室内环境，既不能说是日本或是欧洲风格。 

 

项目细节  

1. 客户: [NOVEMBER] 小酒馆 

2. 业务种类: 餐厅 

3. 开业: 2022 年 6 月 30日 

4. 地址: Husemannstrasse 15, 10435 Berlin  

5. 规模: 60 席位 

6. 室内设计: Design by The Catch Family 

7. 网站: https://november.berlin/ 

 

地址图 
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 上图：街道拐角处的 L 型空间。当你进入店内时，你可以看到左边有一个长长的柜台，厨师正在处理一条大鱼，使人对其料理产生期待。他身后列置着 

一排酒瓶。在架子上，带有深色木纹的木质地板和一体式木质柜台将人们的视线引向后面，使空间有一种宽敞的感觉。 

下图：右边是一个有大窗户的空间。窗边的米色瓷砖为空间的单调色彩增添了节奏感，路易斯-普尔森（Louis Poulsen）的灯饰更突出了这一点。
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上图：墙上的木板和门保留了它作为咖啡馆时的装饰细节。 贴有质感强烈的木质墙面材料，与地板相配。 
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