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1. DASHI 餐厅 

项目概况 

我们在 2022 年 3 月的报告中曾介绍过的大食「DASHI 食堂」的姊妹店「DASHI 餐厅」已经开业，并成为城中的热门

话题。它位于施普雷河(Spree river)沿岸重建区的一角，在这里的梅赛德斯(Mercedes)、瓷器制造商 KPM 等企业办公

楼和大学校园相继落成，但餐馆却仍然寥寥无几。「DASHI 餐厅」目前只提供附带三种饮料的套餐，餐厅里充满典型

的员工餐厅或学生食堂的气氛。在天气好的日子里，餐厅为顾客提供座位和篮子，让顾客可享受野餐式的服务，越来

越受到众多人们的欢迎。 

拥有“移民背景”的德国店主 Thuy 和 Thao 将自己描述为跨文化的中间人(in-between people)。正因如此，他们一直

对文化，尤其是饮食文化的变化和演变的活力着迷。他们在开店时有一段道白曾叙说到，在「DASHI 餐厅」，他们注

重考虑“烹饪的真实性”(authenticity in cuisine)这一概念。例如，餐厅菜单上的炸肉排三明治就是受到了许多国家饮

食文化的影响，并在日本经历了变化和演变的过程。在欧洲，它被当作日本菜介绍。看起来是亚洲菜，但其实是欧洲

菜、或许可以说是美国菜.......。这种“似曾相识却无处寻觅”的烹饪法的演变正是源于这一理念。 

「DASHI 餐厅」希望创造一个多种文化和口味融合的空间，就像”大食堂"一样，让来自不同文化背景的人们聚集在一

起用餐。餐厅还计划举办与艺术、音乐和时尚领域的互动活动。期待餐厅未来的变化更加引人注目。 

 

项目细节 

1. 客户: DASHI Canteen 

2. 业务种类: 食堂、餐厅 

3. 开业: 2024 年 8 月 28 日 

4. 地址: Englische Strasse 21, 10587 Berlin 

5. 规模: 72 席位(室外 36 席位) 

6. 室内设计: Inhouse   

 

地址图 
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店内，餐厅设备制造商 Beeketal 的不锈钢凳子紧密排列在一起。绿色地砖起到了点睛之笔的作用。 
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上图：餐厅位于施普雷河畔一栋办公楼的一角。露台前的草坪非常适合野餐。下图：方形瓷砖赋予日本昭和时代的复古气息。 
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德国首家（？）单座柜台。隔板是可移动的。很多顾客都想在这里吃顿快餐，餐厅因此广受好评。 

这里还提出了一种新的饮食文化。该餐厅也许会引起“独自外出就餐”文化在欧洲传播的新风潮。 
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粗大的混凝土柱子将整个空间围了起来。 这些柱子上覆盖着光滑的木板，使其与室内空间融为一体。 

墙壁和柜台也使用了同样的材料。入口的柱子旁设有一张小桌子。对于想在室外野餐的顾客我们还提供餐巾和篮子， 

篮子既可以用来盛放食物，也可用作桌子，是用塑料制成的，特意做成与超市里使用的篮子一样。 
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2. “THEKE”咖啡餐馆 

 

项目概况 

柏林有一座发酵技术和蒸馏工厂的教育设施大楼，150 年来一直是酿造生产蒸馏酒和利口酒的地方，其历史可追溯到

1874年，如今该地方已被赋予新的生机。柏林经营酒店和餐馆老板纳丁·米歇尔伯格(Nadine Michelberger)和汤姆·

米歇尔伯格(Tom Michelberger)提议用自家农场种植的蔬菜、水果和香草等，以传统方法研制开发一种原创饮料。这

家米歇尔伯格(MXPSM)酿酒厂在厂内一角开设了一家名为“THEKE”的小型咖啡餐馆。温暖的空间、充足的光线透过

大窗户照射入室内，直接从自家农场送来的新鲜蔬菜和香草烹制的便利餐，深受客人们的欢迎。 

餐馆的名字“THEKE”在德语中是柜台的意思。店内唯一的座位是靠窗的柜台。木质柜台是淡红色的，与酿酒厂的旧

瓷砖色相呼应，所有的椅子和饰品都是古董，但并不搭配。桌子上只是简单地摆放着一些米歇尔伯格(MXPSM)的空

瓶，里面插满了花园里的鲜花。 

米歇尔伯格说，我们这家店的核心是来自田野的时令食材的味道和香气，以及与人们的相遇接触。内部的所有装饰都

首先考虑到环境的舒适度，让人们可以尽情享受时光，而不会被其他事物分心。最终，让客人停留得更久，酒也喝得

更多。事实上，这也可能就是餐馆经营待客的一个秘诀。 

 

项目细节 

1. 客户: THEKE 

2. 业务种类: 咖啡餐馆 

3. 开业: 2024 年 6 月 18 日 

4. 地址: Seestrasse 13, 13353 Berlin 

5. 规模: 10 席位 

6. 室内设计: Nadine & Tom Michelberger, TEAM 

7. 网站: https://theke.berlin/ 

 

地址图 
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上图：柜台的颜色与地砖相匹配。饰品是用过的古董。 右下图：带有餐馆名称的霓虹灯招牌。 APO 字样出现在左上角， 

实际上这是 APOTHEKE(德语中的药房)的标志。 左下图：大橱窗巧妙地将绿色植物、树枝和鲜花融入店内。 
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